
APPRENTI CUISINIER (CFC) 

Motivé, curieux et passionné par la cuisine depuis toujours, je 

souhaite intégrer une formation en apprentissage pour devenir 

cuisinier pour la rentrée 2026. Sérieux, ponctuel et prêt à apprendre, 

je suis déterminé à m’investir pleinement pour développer mes 

compétences aux côtés de professionnels. Travailler en cuisine 

représente pour moi une opportunité de m’exprimer, de progresser 

chaque jour et de faire plaisir aux autres à travers les saveurs. 

 

COMPÉTENCES ET ASPECTS PERSONNELS 

▪ Ponctualité et fiabilité 

▪ Assiduité et motivation 

▪ Créativité et curiosité culinaire 

EXPÉRIENCES ET STAGES 

Stage d’une semaine en restauration mai 2025 

▪ Restaurant « Club », GIHE de l’École Hôtelière, Glion 

Jardinier (week-end et vacances scolaires) 2024-2025 

▪ Travaux d’entretien divers, La Tour-de-Peilz 

Formateur des débutants au club d’Aviron (stage 1 semaine) 2025 

▪ CAV, Vevey 

SCOLARITÉ 

Certificat d’études secondaires (prévu), VG juin 2026 

▪ Collège des Mousquetaires, La Tour-de-Peilz 

Scolarité secondaire 9e-11e, VG - OCOM : Économie 2023-2026 

▪ Collège des Mousquetaires, La Tour-de-Peilz 

Scolarité primaire 1ème-8e 2014-2023 

▪ Collège de Courbet / Marronniers, La Tour-de-Peilz 

RÉFÉRENCES 

Professeur principal (9e – 11e) 0787046649 

▪ César Monaci, La Tour-de-Peilz cesar.monaci@edu-vd.ch 

Responsable de stage École Hôtelière de Glion 0219663535 

▪ Guy Schivo GIHE Sàrl (Glion Institut de Hautes Etudes)info@glion.edu 

 

Julien VILLAR 

Chemin de la Becque 12 

1814 La Tour-de-Peilz 

Julien.villar@edu-vd.ch 

077 524 79 73 

Né le 15.01.2010 

Nationalité suisse 

 

LANGUES 

▪ Français Langue maternelle 

▪ Allemand Niveau A1 (scolaire) 

▪ Anglais Niveau A2 

 

INFORMATIQUE 

▪ Word, PowerPoint (Office 365) 

▪ Utilisation MacOS et Windows 

▪ YT Studio / Cap Cut 

▪ Utilisation Android et iOS 

 

CENTRES D’INTÉRÊT 

▪ Montage vidéo (Aviron & Sport) 

▪ Musique 

▪ Aviron (Club de Vevey) 

▪ Ski 
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